BOLETIM DE ANALISE
MANTEIGA DE CACAU

Lote: 001/292/2

Validade: 10/2026

Norma utilizada Limites Resultados outros
Resultados
. | Aspecto Amarelo tipico
Caracteri Odor Depende grau
sticas s 2
. desodorizacéo
Organolé —
pticas Cor Tipica
Sabor Tipico
Caracteri Acidez IUPAC 2.201 1,75 % Max
sticas indice de saponificacdo | IUPAC 2.205 33-42
Fisico- Matéria insaponificavel | OICC 102-1988 0,35% maximo
Quimicas Indice de peroxidos IUPAC 2.501 4,0 Max
Caracteri Aerbbios mesofilos OICCC 118-1990 1000 UFC/g Satisfatorio
sticas Bolores e Leveduras OICCC 118-1990 50 UFCl/g Satisfatério
Microbiol Enterobactérias/g OICCC 118-1990 Negativo Satisfatério
Ogicas Salmonella/250 g OICCC 118-1990 Negativo Satisfatério

Nota: Este boletim de anélise foi emitido de acordo com o do nosso fornecedor, que possuimos
em arquivo.
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